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DIA1 DE CAPACITACION
16/11/2025

8:00 A 8.45 ACTIVIDAD GRUPAL SONDEO DE CONOCIMIENTOS
8:45A9:30 UNIDAD 1 GENERAUDADES LEGISLACION VIGENTE
9:30 A 10:00 OBJETIVO TERMINOLOGIA, CLASIFICACION TREN DE LOS ALIMENTOS
10.00 A 1100 BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)
- 11:00A11:30 UNIDAD 2: LIMPIEZA, DESINFECCION, CONTAMINACION DE
ALIMENTOS, FACTORES DE RIESGO
11:30A12:30 LIMPIEZA, DESINFECCION Y QUIMICOS, MANEJO DE
TEMPERATURAS.
12:30 A 13:00 ACTIVIDAD GRUPAL PREGUNTAS.
DIA2 DE CAPACITACION
17/11/2025
13;45A14:30 CLASES DE CONTAMINACION, ETAS. METODOS DE CONSERVACION
14:30A 14:45 UNIDAD 3. DERNICIONES, RESPONSABILIDADES DEL MANIPLHLADOR
14.45 A 15:30 PROUCTOS LACTEOS
15:30 A 16:30 MARISCOS Y EMBUTIDOS
16:30A 17:15 UNIDAD 4: BPM PLAN DE SANEAMIENTO BASICO
17:15A 1800 EVALUACION FINAL
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FECHA 15 11 2025 PESO:52 KG TALLA:155 CM

NOMBRE: YEIMY ANDREA TANGARIFE LOPEZ

DOCUMENTO: 1.016.592.126 EDAD:32 AROS

RESULTADOS DE LABORATORIO

1. GARGANTA FROTIS MICROSCOPICO
COLORACION DE GRAM

REACCION LEUCOCITARIA AUSENTES
COCOS GRAM POSITIVOS AUSENTES
DIPLOCOCOS GRAM POSITIVOS AUSENTES

2. HONGOS MICROSCOPICOS KOH
KOH ESTUDIO DIRECTO PARA HONGOS NO SE OBSERVAN

BLASTOCONIDIAS DE HONGOS NO SE OBSERVAN

BACTERIOLOGA:

SEDE BOGA CRA 80J 74* 43 SUR PISO 3 TEL: 2118568808
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CERTIFICACION.

¢ MANIPULACION DE ALIMENTOS

Resolucion 2674 ul/2013°S0S. / Res. 0127 Feb/ 01'5DS

CON DURACION DE 10 HORAS

[ YEIMY ANDREA TANFGARIFE LOPE J

CC: [ 1.012.404.994

Fecha de Expedicion:

VENCE
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CERTIFICACION.
MANIPULACION DE ALIMENTOS
_ LEY 2674 DE 2024
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No10794

- @s personal @ intransferibie,
no-es valido con enmendaduras.

Firma Autorizada y Sello Sl es extraviado por tavor informaric

N

}
5
v
1}

CRA 80J74°-83 SUR CEL:-3115568505-7968446
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JMBRE ff( oahdndves  Tanga e, FECHA: |} - \\ - 20)<
1 Siencuentro un pelo en la comida ¢ De qué tipo de contaminacion se trata?
X Fisica g
. Quimica / CALIFICACION

Bioldgica
2 La contaminacion cruzada se produce cuando?

)( Un alimento contaminado hace conta n otro que no
lo esta E/UO’“’
. Dos alimentos contaminados setocan entre si
Dos alimentos contaminados no se tocan entre si
3. Las baclenias patégenas:
) 7 Ateran los alimentos de manera vi;ime/
X No alteran los alimentos de manera visible
4 ;Cual de estos sintomas no corresponden a ETAS?
- Dolor de cabeza #
¥ Nauseas
- Diarrea
5. ¢Para qué se refrigeran los alimentos?
. Para que sean mas ricos /
- Para que mejoren su sabor
¥ Para que no desarrollen microorganismos
6. Las letras BPM significan:
- Buena postura minima
»{ Buenas practicas de manipulacién
- Buenas pistas materiales
7. :Dénde deben almacenarse los alimentos crudos (cames, pollo, pescados) en la nevera?
- Amba
- Abajo \/
X Mezclado
' 8. ¢Cuales de estos alimentos pueden contener Salmonella?
- Pastas
L Pollo /
- Duices
9. ¢Qué alimentos pueden provocar Bolulismo?
Conservas

- Mermeladas
- Milanesas

10. ¢ Con que deben secarse las manos? >~ Ao \\n¢ de  VMAOS

CEDE BOIA CRA 80J 74° wwr 63 bl 3115548508 careo swrmodtasa: @y shoo com
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FORMATO DE INFORMACION DE CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE

ALIMENTOS
| EMPRESA CAPACITADORA SERMED SAS
| REPRESENTANTE LEGAL SANDRA GARCES
| DIRECCION CARRERA 80J CALLE 74*-63 SUR

TELEFONO MOVIL

3115566506

CORREQ ELECTRQONICQ

sermedsasaryahoo.com

INFORMACION ESPECIFICA DE LA CAPACITACION

RAZON SOCIAL DEL SERMED SERVICIOS MEDICOS
ESTABLECIMIENTO

DIRECCION DEL CURSO CARRERA 80J CALLE 74°-63 SUR P3
METODO DE CAPACITACION VIRTUAL

LOCALIDAD BOSA

TELEFONOS 7968446

HORA DE CAPACITACION 8:00 A 13.00 13.15 A 18:00
INTENSIDAD HORARIA 10 HORAS

NOMBRE DE CAPACITADORA SANDRA GARCES
PROFESION DE CAPACITADORA BACTERIOLOGA

FECHA DE CAPACITACION 16-17 DE NOVIEMBRE DE 2025

FIRMA DEL RESPONSABLE DE LA CAPACITACION
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CERTIFICACION

Nombre:
| ( MARIA TERESA GARCIA ROMERO “

- CC: 52.325.086

Fecha de Expedicion: |_ 26/01/2026

[ N

 VENCE 25/01/2027
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Este carnet es personal e intransfegibie. Bdcteriofoga :
no es valido con enmendaduras. ;

Firmma Autorizada y S¢lio  Si es extraviado por favor informario

CRA 80J 74263 SUR CEL:3115566506-7968446
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NOMBRE: ™lavia Yeresa =t FECHA: 2%/ 01/ 26
1. Siencuentro un pelo en la comida ¢ De qué lipo de contaminacion se trata?
- Fisica x
- Quimica CALIFICACION
- Bioldgica
2. La contaminacién cruzada se produce cuando?
- Un alimento contaminado hace conlacto con otro que no x /
lo esta
- Dos alimentos contaminados se tocan entre sl
Dos alimentos contaminados no se tocan entre si
3. Las bactenas patégenas:
- Alleran los alimentos de manera visible /
- No alteran los alimentos de manera visible X
4. ;Cual de estos sintomas no corresponden a ETAS?
- Dolor de cabeza X
- Nauseas
- Diarrea
5. ¢Para qué se refrigeran los alimentos?
- Para que sean mas ricos /
- Para que mejoren su sabor
- Para que no desarrollen microorganismos X
6. Las letras BPM significan:
- Buena postura minima /
- Buenas practicas de manipulacion X
- Buenas pistas materiales
7. ¢Do6nde deben almacenarse los alimentos crudos (cames, pollo, pescados) en la nevera?

- Amba x \

- Abajo /
Mezclado

¢ Cuales de estos alimentos pueden contener Salmy

- Pastas

- Pollo X

- Dulces

¢ Qué alimentos pueden provocar Botulismo?

- Conservas X /
- Memmeladas

- Milanesas

10. ¢, Con que deben secarse las manos? q(oa”a); ol& Pape l O e
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CRONOGRAMA DE CAPACITACION

DIA1 DE CAPACITACION
27/01/2026

8:00 A 8:45 ACTIVIDAD GRUPAL SONDEO DE CONOCIMIENTOS
8:45 A 9:30 UNIDAD 1 GENERALIDADES LEGISLACION VIGENTE
9:30 A 10:00 OBJETIVO TERMINOLOGIA, CLASIFICACION TREN DE LOS ALIMENTOS
10.00 A 11:00 BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)
11:00 A 11:30 UNIDAD 2: LIMPIEZA, DESINFECCION, CONTAMINACION DE
ALIMENTOS, FACTORES DE RIESGO
11-30 A 12:30 LIMPIEZA, DESINFECCION Y QUIMICOS, MANEIO DE
TEMPERATURAS.
12:30 A 13:00 ACTIVIDAD GRUPAL PREGUNTAS.
DIA 2 DE CAPACITACION
28/01/2026
13;45A 14:30 CLASES DE CONTAMINACION, ETAS. METODOS DE CONSERVACION
14:30 A 14:45 UNIDAD 3: DEFINICIONES, RESPONSABILIDADES DEL MANIPULADOR
14:45 A 15:30 PROUCTOS LACTEOS
15:30 A 16:30 MARISCOS Y EMBUTIDOS
16:30 A 17:15 UNIDAD 4: BPM PLAN DE SANEAMIENTO BASICO
17:15 A 18:00 EVALUACION FINAL

Sede bosa aa 80 j 74*-63 sur teléfono 3115566506 sermedsasan@yahoo com
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FORMATO DE INFORMACION DE CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE

ALIMENTOS
EMPRESA CAPACITADORA SERMED SAS
REPRESENTANTE LEGAL SANDRA GARCES
DIRECCION CARRERA 80J CALLE 74%-63 SUR

TELEFONOQ MOVIL

3115566506

CORREO ELECTRONICO

sermedsasaryahoo.com

INFORMACION ESPECIFICA DE LA CAPACITACION

RAZON SOCIAL DEL
ESTABLECIMIENTO

SERMED SERVICIOS MEDICOS

DIRECCION DEL CURSO

CARRERA 80J CALLE 7463 SUR P3

METODO DE CAPACITACION

VIRTUAL

LOCALIDAD BOSA

TELEFONOS 7968446

HORA DE CAPACITACION 8:00 A 13.00 13.15 A 18:00
INTENSIDAD HORARIA 10 HORAS

NOMBRE DE CAPACITADORA

SANDRA GARCES

PROFESION DE CAPACITADORA

BACTERIOLOGA

FECHA DE CAPACITACION

27-28 DE ENERO DE 2026

FIRMA DEL RESPONSABLE DE LA CAPACITACION
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CERTIFICADO MEDICO

FECHA 28 01 2026 PESO: KG

TALLA:160 CM

NOMBRE: MARIA TERESA GARCIA ROMERO

DOCUMENTO: 52.325.086

EDAD:53 AROS

CERTIFICAMOS QUE EL PACIENTE EN MENCION NO POSEE ENFERMEDADES INFECTO-
CONTAGIOSAS A NIVEL DE GARGANTA, UNAS, PIEL Y RESPIRATORIO QUE LE IMPIDAN VIVIR O

LABORAR EN COMUNIDAD.

PRESENTA INTEGRIDAD EN SUS FACULTADES MENTALES Y CONDUCTA

APROPIADA. PUEDE VIVIRY TRABAJAR EN COMUNIDAD

APTO PARA MANIPULAR ALIMENTOS

FIRMA Y SELLO MEDICO

Seda basa
80) 74263 sur P3 Lal 3115566506 correo yermedaasari? yahearem
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FECHA 28 01 2026

PESO: KG

TALLA:160 CM

NOMBRE: MARIA TERESA GARCIA ROMERO

DOCUMENTO: 52.325.086

EDAD:S3 AKiCH

RESULTADOS DE LABORATORIO

1. GARGANTA FROTIS MICROSCOPICO

COLORACION DE GRAM
REACCION LEUCOCITARIA

COCOS GRAM POSITIVOS

DIPLOCOCOS GRAM POSITIVOS

2. HONGOS MICROSCOPICOS KOH

KOH ESTUDIO DIRECTO PARA HONGOS

BLASTOCONIDIAS DE HONGOS

BACTERIOLOGA:

CLOL BOSACRA BQJ 1 ¢ 43 SUM M3S0 3 TEL J113%e30d

AUSENTES

AUSENTES

NO SE OBSERVAN

NO SE OBSERVAN
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